Abendkarte Winter
Evening menu winter

Suppen Soups
QEEISEE IR ......................oceoeoeeeeerremsoronnsnentaeotsreararassenestonssenasasassessoreraarorassen Guorersorare CHF 8.50
Soup of the day
Duo von Tomaten- und SpinatrahMSUPPE ....cceueivieeieiceeeeeeeee e EhlEet 1050

Duo of tomato and spinach cream soup
Vorspeisen Appetizers

el TR L e e T —— | 1 A i =——chslC,
Small green salad

Gemischte Blattsalate mit Ziegenfrischkdse vom Bliemlisberg................... CHF 5Q@
und gebratenen Pilzen

Mixed leaf salads with fresh goat cheese from Bliemlisberg

and roasted mushrooms

SauchEihmglisiahssRetiaicningetic nEiinzZzcEPrescineinani ... .00 (EiE 500
mit Nusslisalat und Cherrytomaten

Sour cream salmon parfait with lime-mint dressing

with lamb‘s lettuce and cherry tomatoes
Vegetarisch Vegetarian

Maostelberg Gnocci-an feiner TomeatensauerrahmSAUCE s, . cra... s, ciswssmenss @[~ Zc 0
mit schwarzen Oliven und gehobeltem Ziegen-Sbrinz vom Bluemlisberg

Mostelberg gnocci with a fine tomato sour cream sauce

with black olives and grated Goat-Sbrinz from Bliemlisberg

salilcnrisettotmit g chraticnenChempignens LineSiiFiel Gl s e CHIERZEI® O

Saffron risotto with fried mushrooms and truffle oil



Mostelberg Specials

Flying Grillspiess (Rind/Poulet) mit Pommmes Frites und Saisongemuse.....CHF  39.00
Flying grill skewer (beef/chicken) with french fries

and seasonal vegetables

Rindsentrecote (200g) auf dem heissen Stein .......cceveevivivececceeeeeee, CHF 49.00
an Krauterbutter mit Kartoffelgratin und Saisongemuse

Beef entrecote (200g) on the hot stone

on herb butter with potato gratin and seasonal vegetables

ZUsSChEEERIFASTIIET ..........coovrervrrrrirererereeierssnesssssssssssessereesessssssssssssssssssesssofbrsseseress 8 CHIE 0 66

Surcharge beef tenderloin

Fondue Fondue
serviert ab 2 Personen served from 2 persons

KdsefopelieR MICEEElBere s, . = S 4 .. & SR L @8 29100 pre-PElisol
Cheese fondue «Mostelberg»

Keiiitenfon i e N TV . AR ST R T CHE /S 31.00 pro Person
Herbs fondue

M atehifoellic =S e . . SR o s . BIRNR= @10 o) ol [RIETf G,
Tomatoes fondue

FondtieiBialvelokatcMiliSehe]ii: e S gt et e Chl e STE@GNslERRE SO0
Fondue Diabolo «devilishly good»

[Ford e TRare ks i S T, @hEews2 00 oo Berson

Fondue with porcini mushrooms

Dessert Dessert

Hausgemachtes Brownie an Caramel-Kokossauce mit Vanilleglace ......... CHF 14.00
Homemade brownie with caramel-coconut sauce and vanilla ice cream
ielssesiioeeanatiss e il i E e e s e CHF 14.00
White mocha mousse with raspberries

g EEschtiensorbe st Viclle Prlnei el -n s el o e - CHEZE O

Plum sorbet with vielle prune



Fiir die Kids For the kids

r R o O Rorm g i e st e s e SEIEN 6.50
Portion of french fries
Wienerli MifPOMMES FHILES .......cccovvererereriniseninrssrsnsesssrsasasasesssesersssasasassssssorsesesesess I8 iFiE—12.00
Weenie with french fries

s Alplermagronen Mit ARFEIMUS..............oevveveeeeneeeeeeesesssessssessssessesessesss e sssioes CRiRE 250
Typical swiss macaroni cheese served with apple puree
Paniertes Schweinsschnitzel mit Pommes frites ... GEE 606
Crumbed pork escalope served with french fries
Chicken Nuggets mMit POMMES ...t eenenes CHF 1450
Chicken nuggets with french fries

e SDOCIGEER NGO S L B CRIF 32 50
Spaghetti with tomato sauce
Slejem] il Bellefo | ABlEER o v W P o o TR RS CHF 14.50

Spaghetti with minced meat sauce



Alle Preise inkl. MwSt
All prices include VAT.

Fleisch- und Fischdeklaration
Betreffend Allergene und Unvertraglichkeiten wenden Sie sich bitte
an unsere Mitarbeitenden.

Wir verwenden Fleisch und Gefligel aus der Schweiz, wenn mdéglich aus der
Region. Der Fisch stammt aus Norwegen.
(Kronenmetzg Rothenthurm, Metzgerei Heinzer Muotathal,
Metzgerei Felder Schwyz)

Meat and fish declaration
Concerning allergens and intolerances please contact our staff.

We use meat and poultry from Switzerland, if possible from the region.
The fish comes from Norway.

(Kronenmetzg Rothenthurm, Metzgerei Heinzer Muotathal, Metzgerei Felder
Schwyz)

& \egetarisch Vegetarian

Mostelher

Berggasthaus [



